W
14 FEVRIER 2022
25 EURO PAR PERS. (HORS BOISSONS)

Mise en bouche

Entréee

La Gambas Black Tiger

Juste saisie, condiment chimichurri et mousseline de riz, zestes confits
ou

Le Foie gras de Vendée
Mi-cuit au torchon et légérement marbré au cacao,
chutney maracuja et pain a la noisette

Plat
Le Turbot

Filet de Turbot poélé, siphon de hollandaise fumée
et petits [égumes des jardins de Saint-Hilaire

ou
L’Agneau
Noisette d’agneau en crolite d’herbes, jus corsé,
déclinaison de betteraves et pommes fondantes

Dessert

La pomme d'amour, moelleux vanille bourbon & Caramel beurre salé
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R&tauront Le Sloop
Atlantic hétel & Spa
Les Sables d'Olonne
Réservation au 02.51.95.37.71
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